Neniwe Dicowvedte

Entrée, Plat, Fromage ou Dessert : 37 €
Entrée, Plat, Fromage et Dessert : 42 €

Ris de Veau et Noix de Saint Jacques
Sance Crémense an Porto Blanc
Ou
Foie Gras de Canard préparé dans notre cuisine
Compotée de Figues an Banynls

e

Filet de Danrade Royale dorée sur Pean
Sauce Safranée
Ou
Carré d’Agneau de Fontconverte
Jus an thym Frais
On
Filet de Canette des Dombes anx Framboises

e

Faisselle de Fromage Blanc
On

Chariot de Fromages Affinés
D

Moellenx: an Chocolat
Ou
Nougat Glacé Maison et son Conlis de Fruits Rouges
Ou

Creme Brulée a la Chartreuse



Nonie Gorwemel

Entrée, Plat, Fromage ou Dessert : 26.50 €
Entrée, Plat, Fromage et Dessert : 31.50 €

Sablé d’Escargots de Fontconverte et Quenes d’Ecrevisses en Persillade,
Mesclun de Saison, Fines Tranches de Magret de Canard Fumé
(Carole Milan, hélicicultrice — La Maison Blanche)

Ou
Terrine de Chevre Frais
Petite Salade de Saison et 1 iande séchée des Alpes
Ou
Salade Fraichenr
(Salade, Crevettes, Avocat, Pamplemonsse, Sauce Cocktail)

Slededgin

Filet de Bar
Sauce crémense au Notilly et Ciboulette Ciselée
On
Filet Mignon de Porc Sance Mondeuse
On
Ballottine de 1 olaille, Jus aux Olives Riviera

e

Faisselle de Fromage Blanc
On

Chariot de Fromages Affinés

e

Entremet anx trois Chocolats, Créme Anglaise parfumée a la feve de Tonka
Ou
Salade de Fruits Frais et Sorbet Péche de 1 1gne
Ou

Mouwusse Fraise et son Caur coulant Fraise-Basilic



